Drodzy Goscie, aby spotkanie w Restauracji Wtoskiej Navona bylo
udane i budzilo jak najlepsze wspomnienia jesteSmy otwarci na
sugestie dotyczace menu oraz oprawy przyjecia.

Nasi profesjonalisci z przyjemnoscia zaplanuja, zorganizujq i
zadbaja o kazdy szczegot Paristwa uroczystosci.

Ustuga organizacji przyjecia komunijnego obejmuje:

« rezerwacje w wybranejsali,

- uroczyécie nakryty stét (serwety, Swieze kwiaty, Swiece),
« bezptatny wstep dla dzieci do sali zabaw Hop-Siup

« bezplatne miejsce parkingowe dla organizatora




Potwierdzeniem organizacji przyjecia ?.
w Restauracji Wloskiej Navona jest pisemna informacja (email)
oraz wplata zaliczki w uzgodnionym terminie.

Na 7 dni przed przyjeciem prosze o potwierdzenie finalnej liczby
Godci, za ktora zostang Paristwo obciazeni ptatnoscia. W
przypadku przyjScia mniejszej liczby oséb koszt pozostaje
niezmienny i r6znica miedzy iloécig wynikajaca z rezerwacji,

a faktyczng zostanie doliczona do rachunku.

Standardowa rezerwacja obejmuje 4 h przyjecia.

Gwarantujac profesjonalny serwis pozwalamy sobie doliczy¢ 10%
do rachunku.

Ceny zawieraja podatek VAT.

Restauracja Wloska Navona zastrzega sobie prawo do zmiany
pozycji menu uwarunkowujac to sezonowoscia, a tym samym
dostepnoscia produktéw na rynku.

Matgorzata Chelstowska
Manager Restauracji Wiloskiej Navona

chelstowska@accata.pl
tel. +48 602 414 055

@ Polub nas @navona.restauracja @ Polosmawiaj +48 22 668 81 40 Obsewwj @restauracja_navona
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Pepitka z wedzonym pstragiem
Carpaccio z pélgeska z sosem malinowym
Caprese (pomidory z serem mozzarella i §wieza bazylia)

Carrpacio z pieczonego buraka z kozim serem,
karmelizowanymi orzechami i oliwa truflowa

Jajka faszerowane grzybami leSnymi na mchu jadalnym

Pétmisek pieczonych wedlin z tradycyjnymi marynatami
/ grzyby marynowane, cebulki koktajlowe, korniszony/

Lo do wigbou
Tradycyjny rosét z domowym makaronem
i warzywnym julienne
(b

Krem z pieczonego selera z czarnuszka i chipsami z jarmuzu

Dawie glowne do wigbot
Saltinbocca wieprzowa w sosie z kolendry
z gnocchi szpinakowym i sezonowymi warzywami

(ub

Kurczak sous vide z sosem z suszonych pomidoréw
z zielona salatq i rzodkiewka i mtodymi ziemniakami z koperkiem

Deser do wigbotie

Mus z biatej czekolady w marakui
z zurawing na czekoladowym biszkopcie

7 o

\ e Lody waniliowe z kremem Snikers i popcornem w karmelu

Nepoj
Woda Dolomia 0,4 1/ os.
Lemoniada klasyczna 0,21/ os.

Soki owocowe 0,2 1/ 0s.

Napoje gazowane 0,251/ os.

Kawa Mauro/ Herbata Althaus 1 porcja/os.
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PisiySlawshi

Vitello tonnato - plastry pieczonej cieleciny w sosie z turiczyka

Ceviche z halibuta z pianka kolendry
Deska wtoskich wedlin z suszonymi pomidorami i §$wiezg bazylia
Tatar z tososia z koprem wloskiem i cynamonem
Pasztet z dziczyzny z jalowcem i konfiturg z cebuli

Safatka z awokado z burakiem marynowanym i mozzarella
z owocami granatu, prazonym stonecznikiem i paluszkami grissini

| Lgev do wigboue
Zurek na zakwasie z jajkiem i biatg kietbasa
lubs

Krem z topinamburu z twarogiem wedzonym

Dawie glowne do wigbot
Poledwiczka wieprzowa sous vide
na ziemniakach i grillowanej cukinii z sosem z zielonego pieprzu

(b

Piotrosz z ryzem jasminowym i wakame

Deser do wigboie

Lody bazyliowe ze §wiezymi truskawkami
w gorzkiej czekoladzie

(b

Rozmarynowe Créme brlée z lodami ciasteczkowymi

Nepoj
Woda Dolomia 0,4 1/ os.
Lemoniada klasyczna 0,21/ os.
Soki owocowe 0,2 1/ 0s.
. Napoje gazowane 0,251/ os.
el | = Kawa Mauro/ Herbata Althaus 1 porcja/os.

o I P cena: 155 zt/os. .t
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Salatka z awokado i kurczakiem sous-vide
z pomarancza, pestkami stonecznika i sosem francuskim

Carpaccio z poledwicy sezonowanej
z oliwa truflowa i rukola z parmezanem

Deska wloskich wedlin & serow

Carpaccio z turiczyka z kurkami, szczawiem krwistym,
marynowanym imbirem i pasta wasabi

Vitello tonnato (plastry pieczonej cieleciny w sosie z turiczyka)

Swieze szparagi z mtodymi satatami, serem korycifiskim, czarnuszka,
dresingiem miodowym z limonka i cynamonem

Oliwki, kapary, suszone pomidory

Lo do wigbou
Zupa z zielonych warzyw z krewetkami i kawatkami dorsza
lub

Krem szparagowy z kielkami groszku cukrowego,
pikantna wloska salami i gotowana cieciorka

Dawie glowne do wighot
Kaczka pieczona z sosem wisniowym, na karmelizowanych jabtkach,
podana z konfitowanymi ziemniakami
lub
Sandacz pieczony z jajkiem siekanym, $wiezymi szparagami
i puree ziemniaczano-pietruszkowym

Deser do wigbotie

Lody fiotkowe z Prosecco
z platkami owocowymi i owocami sezonowymi

(ub

Fondant czekoladowy z sorbetem mango na ziemi jadalnej

Nepoj
Woda Dolomia 0,4 1/ os.
Lemoniada klasyczna 0,21/ os.
Soki owocowe 0,2 1/ 0s.
Napoje gazowane 0,251/ os.
Kawa Mauro/ Herbata Althaus 1 porcja/os.
1 |
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. cena: 185 zt/ os. -~



