MENU

SEZON NA SZPARAGI

PRZYSTAWKI

SALATKA ZE SZPARAGAMI I SEREM CAMEMBERT
JCAMEMBERT W ORZECHACH, TRUSKAWKI, DRESING MIODOWO-LIMONKOWY/

SZPARAGI Z SOSEM HOLENDERSKIM I JAJKIEM POCHE
JSZYNKA PARMENSKA, SZCZYPIOREK/

ZUPA

KREM Z ZIELONYCH SZPARAGOW

/BULION WARZYWNY, CREME FRESH, CHIPS SALAME/

DANIA GLOWNE

FILET Z LOSOSIA ZE SZPARAGAMI

/SOS 7 PORA, MLODE ZIEMNIAKI W ZIOLACH/

ZIELONE RISOTTO ZE SZPARAGAMI
/SZALOTKA, LISCIE MEODEGO SZPINAKU, PARMEZAN, OLIWA ZIOLOWA/

PI7Z7A BIANCA ZE SZPARAGAMI
/SUSZONE POMIDORY, ZIOLA/

DESER

TRUSKAWKI W SOSIE WANILIOWYM Z BEZA
J/PLATKI MIGDALOW/
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i it

RESTAURACJA WLOSKA

*

43 7L
(1,4, 8)

39 ZL
(3,4)

29 7L

(3)

69 7L
(3)

49 7L
(3,10)

36 ZL
(1,3)

26 ZL

(3)

ALERGENY

1GLUTEN 2 RYBY 3 MLEKO, LAKTOZA 4 JAJA | POCHODNE 5 ORZESZKI ZIEMNE
6 SOJA | POCHODNE 7 NASIONA SEZAMU 8 ORZECHY | POCHODNE 9 SELER | POCHODNE

10 DWUTLENEK SIARKI | SIARCZANY 11 MIECZAKI | POCHODNE 12 SKORUPIAKI | POCHODNE

13 GORCZYCA | POCHODNE 14 tUBIN | POCHODNE 15 GRZYBY

OBSERWUJ POLUB NAS REZERWUJ STOLIK

PRZYJECIA [ EVENTY
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