
MENU



Do rachunku dla grup od 6 osób
doliczany jest serwis w wysokości 10%.

A 10%  service change is added
to the bill for groups 6 or more.



FOCCACIA
ser Tallegio / Ratatouille / karczochy

34 zł(1, 3, 10)280 g

(1, 3, 10)280 gFOCCACIA
Tallegio cheese / Ratatouille / artichokes

VITELLO TONNATO
pieczona cielęcina / mus z tuńczyka / rukola

53 zł(2, 3, 4, 10)200 g

(2, 3, 4, 10)200 gVITELLO TONNATO
roasted veal / tuna mousse / rocket

PRZYSTAWKI
APPETIZERS

CARPACCIO Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
oliwa truflowa / rukola / oliwki / kapary / parmezan

59 zł(1, 3, 10)120 g

(1, 3, 10)120 gBEEF TENDERLOIN CARPACCIO
truffle oil / rocket / olives / capers / parmesan

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
szalotka / ogórki konserwowe / pieczarki konserwowe / żółtko

59 zł(1, 3, 4, 13, 15)160 g

(1, 3, 4, 13, 15)160 gBEEF TENDERLOIN TARTARE
shallot / pickled cucumbers / pickled mushrooms / egg yolk

KREWETKI Z GRANATEM
chili / imbir / bagietka korzenna

63 zł(1, 3, 10, 12)350 g

(1, 3, 10, 12)350 gPRAWNS WITH POMEGRANATE
chilli / ginger / spiced baguette

GRAVLAX Z ŁOSOSIA W BURAKACH
łosoś / śmietana chrzanowa / olej szczypiorkowy

49 zł(2, 3)160 g

(2, 3)160 gSALMON GRAVLAX IN BEETROOT
salmon / horseradish cream / chive oil

FRITTO MISO
ośmiornica / dorsz / kalmary / krewetki

45 zł(2, 3, 4, 12, 11)280 g

(2, 3, 4, 12, 11)280 gFRITTO MISO
octopus / cod / squid / shrimp
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SAŁATKA Z KOZIM SEREM
ser panierowany w migdałach / granat / gruszka / żurawina

46 zł(1, 4, 8, 10)320 g

(1, 4, 8, 10)320 gGOAT CHEESE SALAD
almond-crusted cheese / pomegranate / pear / cranberry

SAŁATKI
SALADS

SAŁATKA CEZAR
sałata rzymska / sos cezar / pomidorki cherry / grzanki / parmezan

kurczak
DODATKI: 

12 zł
29 zł

32 zł(1, 2, 3, 4, 8)320 g

100 g
krewetki  5 szt-120 g

(1, 2, 3, 4, 8)

(12)

(12)

320 g

100 g

CAESAR SALAD

ADDITIONS:

romaine lettuce / Caesar dressing / cherry tomatoes / croutons / parmesan

chicken 12 PLN
5 pcs-120 gshrimp 29 PLN

KREM Z PIECZONYCH POMIDORÓW
z grzanką i karmelizowanym kozim serem

27 zł(1, 3, 9, 10)250 ml

(1, 3, 9, 10)250 mlCREAM OF BAKED TOMATOES
crouton with caramelized goat cheese

ZUPY
SOUPS

ZIELONA ZUPA Z DORSZA
krewetki

35 zł(2, 6, 9, 10, 12)300 ml

(2, 6, 9, 10, 12)300 mlGREEN COD SOUP
with shrimp
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DANIA GŁÓWNE
MAIN COURSES

PIERŚ KACZKI
wolno gotowana pierś  / puree z buraka / sos żurawinowy

69 zł(3, 10)550 g

(3, 10)550 gDUCK BREAST
slow-cooked breast / beetroot puree / cranberry sauce

POLĘDWICA Z DORSZA
risotto z truflami / boczniak / pieczarki / jarmuż / parmezan

82 zł(2, 3, 4, 10, 15)450 g

(2, 3, 4, 10, 15)450 gCOD FILLET
truffle risotto / oyster mushroom / mushrooms / kale / parmesan

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
grillowany ziemniak / warzywa sezonowe / sos pieprzowy

119 zł(1, 3, 10)550 g

(1, 3, 10)550 gBEEF TENDERLOIN STEAK
grilled potato / seasonal vegetables / pepper sauce

KURCZAK MILANESE
sos cytrynowy / ziemniaki / warzywne spaghetti

52 zł(1, 3, 4)450 g

(1, 3, 4)450 gMILANESE CHICKEN
lemon sauce / potatoes / vegetable spaghetti

PORTOBELLO
koper włoski / granat

39 zł(3, 10, 15)350 g

(3, 10, 15)350 gPORTOBELLO
fennel / pomegranate
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PIZZA
PIZZA

MARGHERITA
sos pomidorowy / mozzarella

35 zł(1, 3)32 cm

(1, 3)32 cmMARGHERITA
tomato sauce / mozzarella

DIAVOLA
sos pomidorowy / mozzarella / salsiccia piccante / kapary

43 zł(1, 3)32 cm

(1, 3)32 cmDIAVOLA
tomato sauce / mozzarella / salsiccia piccante / capers

QUATTRO FORMAGGI
sos pomidorowy / mozzarella / gorgonzola / mascarpone / parmezan

45 zł(1, 3)32 cm

(1, 3)32 cmQUATTRO FORMAGGI
tomato sauce / mozzarella / gorgonzola / mascarpone / parmesan

COTTO
sos pomidorowy / mozzarella / szynka prosciutto cotto gotowana /
oliwa truflowa / pieczarki

43 zł(1, 3, 15)32 cm

(1, 3, 15)32 cmCOTTO
tomato sauce / mozzarella / cooked prosciutto cotto ham / truffle oil / mushrooms

PROSCIUTTO DI PARMA
sos pomidorowy / mozzarella / prosciutto di parma /
pomidorki cherry / rukola / parmezan

48 zł(1, 3, 10)32 cm

(1, 3, 10)32 cmPROSCIUTTO DI PARMA
tomato sauce / mozzarella / prosciutto di parma / cherry tomatoes /
rocket / parmesan

PICCANTE
sos pomidorowy / mozzarella / salsiccia piccante /
pomidorki cherry / oliwki

43 zł(1, 3)32 cm

(1, 3)32 cmPICCANTE
tomato sauce / mozzarella / salsiccia piccante / cherry tomatoes / olives
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MAKARONY
PASTA

PACCHERI Z OWOCAMI MORZA
krewetki / mule / kalmary / czosnek / chili / 
wino / masło / natka / imbir

69 zł(1, 2, 3, 4, 10, 11, 12)300 g

(1, 2, 3, 4, 10, 11, 12)300 gSEAFOOD PACCHERI
shrimp / mussels / squid / garlic / chilli / wine / butter
/ parsley / ginger

CZARNE TAGLIOLINI Z KREWETKAMI
cukinia / chili / sos winno-maślany

63 zł(1, 4, 10, 12)290 g

(1, 4, 10, 12)290 gBLACK TAGLIOLINI WITH SHRIMP
zucchini / chilli / wine-butter sauce

SPAGHETTI AGLIO E’ OLIO
czosnek / chili / zioła / oliwa z oliwek 

35 zł(1, 4, 10)210 g

(1, 4, 10)210 gSPAGHETTI AGLIO E’ OLIO
garlic / chilli / herbs / olive oil

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
jajko / czosnek / zioła / pancetta / parmezan

49 zł(1, 3, 4, 5, 10)250 g

(1, 3, 4, 5, 10)250 gSPAGHETTI ALLA CARBONARA
egg / garlic / herbs / pancetta / parmesan

ZIELONE TAGLIATELLE Z KURCZAKIEM
suszone pomidory / czosnek / masło / wino / zioła

53 zł(1, 3, 4, 10)300 g

(1, 3, 4, 10)300 gGREEN TAGLIATELLE WITH CHICKEN
dried tomatoes / garlic / butter / wine / herbs

RAVIOLI Z PIECZONYM BURAKIEM
gorgonzola / gruszka / zioła

39 zł(1, 3, 4, 5, 10)210 g

(1, 3, 4, 5, 10)210 gRAVIOLI WITH BAKED BEETROOT
gorgonzola / pear / herbs

RAVIOLI Z CIELĘCINĄ
cielęcina / szałwia / masło

56 zł(1, 3, 4, 8, 10)250 g

(1, 3, 4, 8, 10)250 gVEAL RAVIOLI
veal / sage / butter

Pasta can be exchanged for gluten-free for an additional charge of 2 PLN

Makaron może być wymieniony na bezglutenowy za dopłatą 2 PLN
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06 RISOTTO
RISOTTO

BIAŁE RISOTTO
wino białe / masło / śmietana / cebula

37 zł(3)250 g

(3)250 gWHITE RISOTTO
white wine / butter / cream / onion

kurczak
DODATKI: 

12 zł
29 zł

120 g
(10, 12)krewetki  5 szt

100 g

(10, 12)

ADDITIONS:
chicken 12 PLN

5 pcsshrimp 29 PLN

DESERY
DESSERTS

TIRAMISU 29 zł(1, 3, 4)160 g

(1, 3, 4)160 gTIRAMISU

MUS CYTRYNOWY 29 zł(3)120 g

(3)120 gLEMON MOUSSE

SERNIK Z RICOTTY 27 zł(3, 1)140 g

(3, 1)140 gRICOTTA CHEESECAKE

1 – Gluten, 2 – Ryby, 3 – Mleko, Laktoza, 4 – Jaja i pochodne, 5 - Orzeszki ziemne, 6 – Soja, 7 – Nasiona sezamu,
8 – Orzechy i pochodne,9 – Seler, 10 – Dwutlenek siarki i siarczany, 11 – Mięczaki i pochodne, 12 – Skorupiaki,

13 – Gorczyca i pochodne, 14 – Łubin i pochodne, 15 – Grzyby

1 – Gluten, 2 – Fish, 3 – Milk, Lactose, 4 – Eggs and derivatives, 5 - Peanuts, 6 – Soy,  7 – Sesame seeds,
8 – Tree nuts and derivatives, 9 – Celery, 10 – Sulphur dioxide and sulphites,  11 – Molluscs and derivatives, 12 – Crustaceans,

13 – Mustard and derivatives, 14 – Lupin and derivatives, 15 – Mushrooms

ALERGENY

wegetariańskie wegańskie ostre
vegetarian vegan spicy

ALLERGENS



NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS

HERBATY
TEA

KAWA
COFFEE

English Breakfast / Earl Grey / Green Dragon /
Rooibos Cream Orange / Sweet Berries / Jasmine Gold /
Refreshing Mint

HERBATA RONNEFELDT 15 zł450 ml

HERBATA NAVONA 19 zł350 ml

JAŚMINOWY OGRÓD / JASMINE GARDEN
herbata jaśminowa, miód, grejpfrut, cytryna, pomarańcza, rozmaryn
jasmine tea, honey, grapefruit, lemon, orange, rosemary

MALINOWA ROZKOSZ / RASPBERRY BLISS
czarna herbata, maliny, syrop malinowy, mięta, limonka, pomarańcza
black tea, raspberries, raspberry syrup, mint, lime, orange

ROZGRZEWAJĄCY WIECZÓR / WARMING EVENING
pomarańcza, goździki, imbir, anyż, cynamon, sok malinowy
orange, cloves, ginger, star anise, cinnamon, raspberry syrup

ESPRESSO 11 zł30 ml

ESPRESSO DOPPIO 14 zł50 ml

AMERICANO 15 zł125 ml

CAPPUCCINO 16 zł150 ml

LATTE 18 zł200 ml

FLAT WHITE 17 zł200 ml

NAVONA COFFEE

KAWA NAVONA
Waniliowa / karmelowa / czekoladowa

20 zł350 ml

350 ml

Vanilla / carmel / chocolate

ICED COFFEE WITH VANILLA ICE CREAM

KAWA MROŻONA
Z LODAMI WINILIOWYMI

24 zł350 ml

350 ml

DECAFF COFFEE
KAWA BEZKOFEINOWA 16 zł150 ml

150 ml
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WODA DOLOMIA 16 zł / 24 zł330 ml / 700 ml

330 ml / 700 mlDOLOMIA WATER

woda gazowana, niegazowana

sparkling water, still water

NAPOJE
SOFT DRINKS

COCA COLA / COCA COLA ZERO /
SPRITE / FANTA / KINLEY

12 zł
250ml

RED-BULL 19 zł250ml

SOKI CAPPY
pomarańcza / jabłko

12 zł250 ml

250 mlCAPPY JUICES
orange, apple

LEMONIADA KLASYCZNA 18 zł / 42 zł280 ml / 1L

280 ml / 1LCLASSIC LEMONADE

LEMONIADA SMAKOWA 20 zł / 48 zł280 ml / 1L

280 ml / 1LFLAVORED LEMONADE

grejpfrut z rozmarynem / pomarańcza z imbirem

grapefruit with rosemary / orange with ginger

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY 22 zł250 ml

250 mlFRESHLY SQUEEZED JUICE

pomarańcza / grejpfrut / mix

orange / grapefruit / mix
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DRINKI BEZALKOHOLOWE
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

MARTINI VIBRANTE
Martini Vibrante / woda gazowana / pomarańcza

28 zł300 ml

Martini Vibrante / sparkling water / orange

VIRGIN MOJITO
Kinley Tonic / woda gazowana / limonka / mięta / cukier brązowy

28 zł300 ml

Kinley Tonic / sparkling water / lime / mint / brown sugar



DRINKI
COCKTAILS

APEROL SPRITZ   8,9%
Aperol / Prosecco / woda gazowana

37 zł240 ml

Aperol / Prosecco / sparkling water

TANQUERAY NO. TEN COCTAIL   7,8%
Gin Tanqueray No. Ten / Kinley Tonic

38 zł250 ml

Gin Tanqueray No. Ten / Kinley Tonic

MOJITO CAPTAIN MORGAN   6,3%
Rum Captain Morgan White / Sprite / limonka / mięta / cukier brązowy

32 zł250 ml

Captain Morgan White Rum / Sprite / lime / mint / brown sugar

PINK & TONIC   6,3%
Gin Gordon's Premium Pink Gin / Kinley Tonic / owoce sezonowe

32 zł250 ml

Gordon's Premium Pink Gin / Kinley Tonic / seasonal fruits

PINK SPRITZ  10,6%
Gordon's Premium Pink Gin / Prosecco / Kinley Tonic

32 zł250 ml

Gordon's Premium Pink Gin / Prosecco / Kinley Tonic

MARTINI & TONIC FIERO 5,8%
Martini Fiero / Kinley Tonic

32 zł250 ml

Martini Fiero / Kinley Tonic

NEGRONI 20,5%
Gordon’s London Dry Gin / Campari / Wermunt Martini Rosso

33 zł140 ml

Gordon’s London Dry Gin / Campari / Wermunt Martini Rosso

JACK DANIEL’S WHISKY SOUR 11,4%
Jack Daniel’s whiskey / syrop cukrowy / sok z cytryny / angostura / białko

35 zł120 ml

Jack Daniel’s whiskey / sugar syrup / lemon juice / angostura / egg white

BULLEIT BOURBON OLD FASHIONED 19,3%
Bulleit Bourbon / syrop cukrowy / angostura

32 zł140 ml

Bulleit Bourbon / simple syrup / angostura

LONG ISLAND ICE TEA  11,4%
Tequila Olmeca Blanco / Wódka Wyborowa / Gin Gordon's London Dry Gin /
Cointreau / Rum Captain Morgan White / Coca Cola / cytryna

42 zł330 ml

Tequila Olmeca Blanco / Wyborowa Vodka / Gordon's London Dry Gin / Cointreau /
Captain Morgan White Rum / Coca Cola / lemon
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ALKOHOLE
ALCOHOLS

JOHNNIE WALKER COLD LABEL
RESERVE 18 YO 40%

30 zł / 490 zł
40 ml / 700 ml

JOHNNIE WALKER BLACK
LABEL 12  YO  40%

23 zł / 375 zł
40 ml / 700 ml

JOHNNIE WALKER BLONDE  40% 21 zł / 290 zł40 ml / 700 ml

BALLANTINE'S FINEST  40% 22 zł / 310 zł40 ml / 700 ml

JACK DANIEL'S GENTLEMAN JACK  40% 28 zł / 430 zł40 ml / 700 ml

JACK DANIEL'S OLD NO.7 40% 25 zł / 385 zł40 ml / 700 ml

JIM BEAM WHITE 4 YO 40% 22 zł / 340 zł40 ml / 700 ml

BULLEIT BOURBON  45% 25 zł / 385 zł40 ml / 700 ml

WHISKY / BOURBON

TALISKER 10 YO 45,8% 36 zł40 ml

GLENMORANGIE 10 YO  40% 36 zł40 ml

SINGLE MALT

WÓDKA

ABSOLUT BLUE   40% 16 zł / 240 zł40 ml / 700 ml

WYBOROWA   40% 14 zł / 160 zł40 ml / 500 ml

J. A. BACZEWSKI   40% 20 zł / 210 zł40 ml / 500 ml

ŻUBRÓWKA BISON GRASS   37,5% 14 zł / 160 zł40 ml / 500 ml

BELVEDERE 40% 29 zł / 410 zł40 ml / 500 ml

RUM

CAPTAIN MORGAN WHITE  37.5% 21 zł40 ml

CAPTAIN MORGAN DARK  40% 21 zł40 ml

CAPTAIN MORGAN SPICED GOLD  35% 21 zł40 ml

TEQUILA

OLMECA BLANCO 35% 22 zł40 ml

OLMECA GOLD 35% 23 zł40 ml
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ALKOHOLE
ALCOHOLS

GIN

TANQUERAY NO. TEN 47,5% 29 zł40 ml

GORDON’S LONDON DRY GIN  37,5% 20 zł40 ml

GORDON'S PREMIUM PINK GIN  37,5% 20 zł40 ml

PIWO BUTELKOWE
BOTTLE BEER

ŻYWIEC 0,0% 18 zł330 ml

DESPERADOS  4,5%-7% 24 zł400 ml

HEINEKEN  5% 22 zł500 ml

PAULANER 5,5% 25 zł500 ml

ŻYWIEC BIAŁE 0% 21 zł500 ml

PIWO BECZKOWE
DRAFT BEER

ŻYWIEC 5% 17 zł / 19 zł300 ml / 500 ml

APERITIF
APEROL 11% 18 zł40 ml

MARTINI BIANCO 14,4% 20 zł80 ml

MARTINI DRY 18% 20 zł80 ml

MARTINI ROSSO 14,4% 20 zł80 ml

CAMPARI  25% 18 zł40 ml

LIKIER
LIMONCELLO  30% 18 zł40 ml

BAILEY’S  17% 18 zł40 ml

JAGERMEISTER  35% 20 zł40 ml

DIGESTIF

HENNESSY V.S.   40% 19 zł20 ml

HENNESSY V.S.O.P.  40% 35 zł20 ml

COGNAC

GRAPPA SUPERIORE  38% 19 zł40 ml

GRAPPA
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ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA SIĘ
Z NASZĄ PEŁNĄ OFERTĄ.

ŚNIADANIA
(poniedziałek – niedziela godz. 9:00-12:00)

ORGANIZACJA SPOTKAŃ FIRMOWYCH

ORGANIZACJA SPOTKAŃ OKOLICZNOŚCIOWYCH
(przyjęcia weselne, chrzciny, komunie, konsolacje) 

Restauracja Włoska Navona,
to miejsce stworzone z myślą o ludziach,

którzy cenią smaczne jedzenie
oraz włoską domową atmosferę.

To wyjątkowe miejsce na spotkania
zarówno rodzinne jak i biznesowe.

Z dala od zgiełku miasta, można smacznie
 rozpocząć dzień od śniadania,

potem miło spędzić czas z rodziną na obiedzie
czy spokojnie porozmawiać o interesach przy kolacji.





SMAKOWAŁO? POWIEDZ NAM!
ZESKANUJ I ZOSTAW SWOJĄ OPINIĘ!

REZERWACJE / BOOKINGS

PRZYJĘCIA / EVENTS

+48 22 668 81 40 / +48 602 414 045

+48 600 306 100 / info@accata.pl

restauracja@accata.pl

restauracja_navona

Restauracja Navona 


